Erlesene Gewurze.



Sortiment

Vieltalt in ihrer wirzigsten Form.

Unser Sortiment lasst nicht nur in puncto
Qualitdt unserer Premium-Produkte sondern
auch in seiner Vielfalt absolut keinen Wunsch

offen.

Ob luftgetrocknete oder gefriergetrocknete
Krauter, ganze oder gemahlene Rohgewdirze,
Gewdlrzmischungen zum Backen, fir Su3-
waren, Dipps und internationale Kiiche — was
immer lhr Gaumen begehrt — wir halten es
fUr Sie bereit; frisch und ohne Zusatzstoffe.
Auch Mischungen fur Suppen, Saucen und
Brihen, erlesene Speisesalze, Trockenpilze,
Safran vom Feinsten, sogar Wellness-
Gewdrzmischungen und vieles mehr gehéren
zu unserem Sortiment, das auch den ver-
wohnten Gourmet begeistert.

Dabei freuen wir uns immer auf Ihre Nach-
frage nach Individuellen Kompositionen und
Mischungen, die wir nach Ihren Wiinschen

— und mit unserem Know-How — fir Sie

mischen.

Wie bei allen Produkten aus unserem Hause
mischt auch hier unsere starkste Verblndete

immer mit: Die Qualitat!

Eine Auswahl unserer

Verpackungsmaglichkeiten:

Verpackungseinheiten fir Klein-
und GroBabnehmer,
Verpackungseinheiten fir weiter-
verarbeitende Lebensmittelbetriebe,
Verkaufsdisplays fur den Grof3-
oder Einzelhandel,
Kunststoffsacke,

Kunststoffeimer in verschiedenen
handelstblichen Groéf3en,
Papiersacke mit PE-Innenfolie,
Chargenabpackungen in
PE-Schlauchbeuteln

wieder verschlieBbaren Polybeutel
mit Standboden
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Erlesene Gewlirze

Artikelbezeichnung

Aal griin

Gewdurzzubereitung

Anchovis
Gewdlrzmischung
Bouillabaisse
Gewdirzmischung
Brat-und Grillfisch

Fisch Gewlrzmischungen

Legende

1,2,3,45

1,2,3,4,5

12,345

12,345

Gewirzmischung ohne Zitrone

Brat-und Grillfisch
Gewdirzmischung

Fisch
Gewirzmischung

Fisch Marinaden
Gewdirzmischung
Fisch Sud

Gewdirzmischung

Fischgewilrzmischung
fur Forellen und Lachs

Forellen
Gewilrzmischung
Forellen Rauch
Gewlrzmischung
Hering
Gewdirzmischung
Kréauter-Makrelen
Gewdlrzmischung
Lachs
Gewilrzmischung
Muschel fein
Gewlrzmischung
Muschel grob
Gewdirzmischung
Muschel scharf
Gewdlrzmischung
Paella mit Safran
Gewilrzmischung
Forellen

Streugewdilrzmischung

Makrelen

Streugewirzmischung

ohne Geschmacks-
1) verstarker

1,2,3,4,5

12,345

1,2,3,4,5

1,2,34,5

12,345

1,2,345

1,2,3,4,5

1,2,3,45

12,345

1,2,345

1,2,3,4,5

1,2,3,45

12,345

1,2,345

1,2,3,4,5

1,2,3,45

Geschmack-Geschmacksnote

wirzige Pfeffer-Krauternote

wirzige Coriander-Krauternote

wirzige Pfeffer-Zwiebelnote

aromatische Zwiebel-
Petersiliennote

aromatische Zwiebel-
Zitronennote

wirrzige Gemiise-Pfeffernote

wirzige Senf-Pfeffernote

aromatische Krauter-
Zitronennote

wirzige Pfeffer-Paprikanote

aromatische Zwiebel-
Zitronennote
wiirzige Wacholder-

Rosmarinnote

wiirzige Zwiebel-Senfnote
aromatische Zwiebel-
Kréauternote

aromatische Zwiebel-
Kréauternote

wiirzige Curry-Zwiebelnote
wirzige Gemiise-Currynote
scharfe Chilli-Currynote
wiirzige Zwiebel-Currynote

wirzige Pfeffer-Paprikanote

wirzige Pfeffer-Gemisenote

CARLA Gewdirzfabrik GmbH & Co. KG
Gerhardstral3e 88a
D-66333 Volklingen-Heidstock

Verwendung

fein abgestimmte Gewirzzubereitung fur Aal griin.

fein abgestimmte Gewirz

fein abgestimmte Gewlrzmischung zum Herstellen einer

pikanten Fischsuppe

fur Fische aller Art zum Braten, Grillen oder Frittieren. Die

Rohgewirze ganz und gemahlen
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Zugabe
nach Bedarf
mischun fur Anchovis. nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

Fische gut in der Gewiirzmischung wélzen bzw. innen gut

einreiben. Zusatzlich auch
Salz nach Belieben.

fiir Fische aller Art zum Braten, Grillen oder Frittieren. Die

mdglich bei Mehl und Paniermehl.

nach Bedarf

Fische gut in der Gewiirzmischung wélzen bzw. innen gut

einreiben. Zusatzlich auch
Salz nach Belieben.

fein abgestimmte Gewurzmischung fur Fische aller Art.

Wasser gut erhitzen und d

moglich bei Mehl und Paniermehl.

nach Bedarf
ie Gewiirzmischung einstreuen.

Fisch Sud fiinf Minuten kochen lassen, danach die Fische
zum Sieden einlegen. Salz nach Belieben.

fein abgestimmte Gewirzmischung zum Einlegen von

nach Bedarf

Bismarck- und Bratheringen, Rollmépsen und Gabelbissen.

fein abgestimmte Gewiirz
Wasser gut erhitzen und d

mischung fiir Fische aller Art. nach Bedarf

ie Gewirzmischung einstreuen.

Fisch Sud funf Minuten kochen lassen, danach die Fische
zum Sieden einlegen. Salz nach Belieben (Zitrone ist nicht

erforderlich).
fir Graved Lachs und Rau

fur frische und gerauchert

zum Réauchern samtlicher
Forellen.

fur marinierte Heringe, Bismarck- und Bratheringe und

Anchovis.
fir Krautermakrelen.

fur Lachs, Raucherlachs und Graved Lachs.

fur Seemuscheln in WeiBwein mit geschnittenen Zwiebeln

cherlachs. nach Bedarf

e Forellen. nach Bedarf
Fischprodukte inshesondere fur nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

und fiir Seemuscheln a la creme mit Rahm und Butter.

fir Seemuscheln in WeiBwein mit geschnittenen Zwiebeln

nach Bedarf

und fir Seemuscheln a la creme mit Rahm und Butter.

fur Seemuscheln in WeiBwein mit geschnittenen Zwiebeln

nach Bedarf

und fir Seemuscheln a la creme mit Rahm und Bultter.

fur Paella verschiedener Art mit Fleisch, Geflugel, Fisch und

Schalentieren.

Dekor-Gewirzmischung fur geraucherte Forellen.

Dekor-Gewurzmischung fiir gerducherte Makrelen.

Fon: (+49) 6898 98695-0
Mail:
Web: carlagewuerze.de

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

info@carlagewuerze.de



Sicherheit

Frische — mit Brief und Siegel.

Nicht nur mit unserem Service sind unsere Kunden
auf der sicheren Seite. Denn unsere Zertifizierung
nach IFS (International Food Standard), der Prifung
fur die Produkt-Gruppe 13 ,getrocknete Waren”
bescheinigt uns ,héheres Niveau” nach der
I[FS-Version 5, worauf wir, mit Recht, ziemlich stolz
sind. Und natdrlich sind wir als Mitglied des Fach-
verbandes der Gewdrzindustrie eingebunden in ein
Informations-Netzwerk, das uns aktuellstes Wissen

zu allen Gewdrzen zur Verfigung stellt.

Frische mit Brief und Siegel
also — und fiur alle unsere

Kunden die Gewissheit, mit
Carla immer urspringlichen

Genuss zu erleben.



Erlesene Gewlrze.

CARLA Gewdirzfabrik GmbH & Co. KG
Gerhardstral3e 88a
D-66333 Volklingen-Heidstock
Tel. +49 6898 98695-0
Fax +49 6898 98695-25
info@carlagewuerze.de
www.carlagewuerze.de
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